
DOM DIOGO  - ARINTO 

Denominação: Vinho Verde Branco |DOC

Casta: 100% Arinto

Colheita: 2021

Sub-região: Basto 

Álcool: 12,0% vol.

Acidez Total: 6,4g (ácido tartárico)/l)

Açúcar Residual: 4,10g/l

pH: 3,05

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO

Vindima manual em caixas apropriadas (20 Kg)

Uvas desengaçadas e prensadas a baixa pressão

Fermentação em cubas de inox a temperaturas controladas. 

Antes do engarrafamento, o vinho é filtrado e estabilizado 

pelo frio

NOTAS DE PROVA

Vinho elegante de cor citrina

Aroma frutado e complexo

Muito fresco, sabor crocante e envolvente

HARMONIZAÇÕES

É um vinho excelente para acompanhar peixe, marisco,

carne de aves ou risotto.

RECOMENDAÇÕES

Deve ser servido a uma temperature entre os 8ºC – 10ºC.
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